
Osteria del
Gallo Ardito

I nostri aperitivi Distillati, amari e grappe

Bibite

TIPOPILS                      6 €
Italian S!le Pils (chiara dal gusto erbaceo)
33cl - 5,2% vol

BIBOCK         7 €
Wild Bock (rossa non rossa dal gusto resinoso)
33cl - 6,2% vol

FINISTERRÆ                         7 €
Italian White (chiara e bianca, dal gusto speziato)
33cl - 5% vol

HUXLEY                       7 €
Cold IPA (note di fru"i tropicali)
33cl - 5,7% vol

CALICE DI VINO

LO SPRITZ DELL’AMICO FRIZZ

APERITIVO IN VAL DI LEDRO
Vermut Fole"o, soda, scorza di limone

VILLA UGO TONIC
Villa Ugo gin, acqua tonica, rosmarino

NEGRONI DEL FARMACISTA
Gin, Vermut, Bi"er della Distilleria Fole"o

MI-TO
Vermut e Bi"er della Distilleria Fole"o

AMERICANO
Vermut e Bi"er della Distilleria Fole"o, soda

SBAGLIATO
Vermut e Bi"er della Distilleria Fole"o, prosecco

MIMOSA
Prosecco, succo d’arancia

Gin Folle"o
Gin Sabatini "Villa Ugo"
Rum Mezan Jamaica XO
Rum Doorly’s Barbados XO
Whisky Mossburn Island Blended Malt
Whisky Tullibardine 228 Burgundy Cask Single Malt
Congnac Leyrat V.S.O.P Reserve Cognac

Fole"o Amaro Proibito
Quaglia "1890" Amaro Classico
Quaglia Sambuca
Quaglia Liquirizia

Quaglia Grappa Di Moscato Invecchiata
Quaglia Grappa Di Chardonnay Bianca

ACQUA NATURALE*
ACQUA FRIZZANTE*

CAFFÈ
CAFFÈ CORRETTO

8€
7€ 
8€
8€

10€
10€

5€ 

5€
5€
5€
5€

5€
5€

Cola (BIO Tomarchio)
Aranciata rossa (BIO Tomarchio)
Chino"o (BIO Tomarchio)
Acqua Tonica (DELIZIOSA e AUTENTICA Tomarchio)
$è Pesca Melone (BIO Tomarchio)
$è Limone Mandarino (BIO Tomarchio)

4€
4€ 
4€
4€

4,50€
4,50€ 

1,50€
1,50€

2€
3€

5 €

8 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

6 €

*Acqua potabile tra#ata e gassata conforme ai D. Lgs. 31/2001, 181/2003 e 25/2012

Le nostre birre

DRINK LIST



I nostri vini rossi
VALTÈNESI GROPPELLO “IL VALTÈNESI” 2021  24 €
Groppello
Pasini San Giovanni - Raffa di Puegnago, Brescia

BOTTICINO  “COLLE DEGLI ULIVI” 2019  27 €
Barbera, sangiovese, marzemino, schiava gentile
Noventa – Bo"icino, Brescia
ROSSO DI VALTELLINA BIO 2021   25 €
Chiavennasca (nebbiolo)
Pizzo Coca - Ponte in Valtellina (SO)

INFERNO VALTELLINA SUPERIORE 2020  42€
Chiavennasca (nebbiolo)
Pizzo Coca - Ponte in Valtellina (SO)

BONARDA “IPAZIA” 2021    20€
Vespolina
Picchioni Andrea - Canneto Pavese, Pavia

BUTTAFUOCO SOLINGHINO 2021   22€
Croatina, barbera, vespolina
Picchioni Andrea - Canneto Pavese, Pavia

I nostri vini bianchi
GARDA CHARDONNAY “BALÌ” 2020   22 €
Chardonnay
Trevisani – Gavardo, Brescia

LUGANA “IL LUGANA” 2022    26 €
Turbiana di Lugana
Pasini San Giovanni – Raffa di Puegnago, Brescia
METODO CLASSICO “BLANC DE BLANCS” 2019 38 €
Chardonnay
Castello di Stefanago - Borgo Priolo, Pavia

PAVIA BIANCO “MACERATO” 2021   34 €
Pinot Grigio
Castello di Stefanago - Borgo Priolo, Pavia 

VINO FRIZZANTE “AMICO FRIZZ” 2021  27 €
Riesling, altri vitigni bianchi
Castello di Stefanago - Borgo Priolo, Pavia

RIESLING RENANO “CAMPO DOTTORE” 2022 27 €
Riesling renano
Mon Carul/Calatroni - Montecalvo Versiggia, Pavia

I nostri rosé

VALTÈNESI “IL CHIARETTO” 2022   24 €
Groppello, marzemino, barbera, sangiovese
Pasini San Giovanni - Raffa di Puegnago, Brescia

PINOT NERO ROSATO EXTRA BRUT 2020  39 €
Pinot nero
Calatroni - Montecalvo Versiggia, Pavia

Le nostre bollicine

METODO CLASSICO LUGANA BRUT  30 €
Turbiana di Lugana
Pasini San Giovanni - Raffa di Puegnago, Brescia 

FRANCIACORTA BRUT SATEN M.C. 2019   42 €
Chardonnay
La Valle - Rodengo Saiano, Brescia

FRANCIACORTA BRUT “PRIMUM” M.C.  39 €
Chardonnay, pinot nero, pinot bianco
La Valle - Rodengo Saiano, Brescia

Il nostro passito

BRINAT IGT BENACO PASSITO  2021         7 € / 45 €
Riesling - ml 500 
Pasini San Giovanni - Raffa di Puegnago, Brescia

Seguendo la nostra filosofia basata sulla qualità e sulla 
valorizzazione del territorio, abbiamo scelto 
esclusivamente etiche#e provenienti dalla Lombardia, 
selezionando accuratamente vini che esprimono il 
cara#ere e l'identità di ogni singola denominazione.

L'a#enta selezione dei vini e la stagionalità della nostra 
cucina si sposano alla perfezione, creando abbinamenti 
sorprendenti e indimenticabili. Il nostro personale di 
sala, competente e appassionato, sarà lieto di guidarvi 
nella scelta, suggerendo le combinazioni più ada#e ai 
vostri gusti e alle vostre preferenze culinarie.

VALTELLINA

FRANCIACORTA

GARDA

OLTREPO’


